COLLEGE PIERRE LABITRIE
Semaine 25 du 15 au 19 juin

LUNDI

MARDI

3

VENDREDI

Mesclun de jeunes pousses aux

des de brebis et aux noix
7.8,10

Melon ou pastéque

" Ensalada criola
10

Salade composée

Ou taboulé oriental
1,710

Cordon bleu de dinde

Ou croustillant cheddar
Haricot verz‘s persillés

Lasagnes de légumes
Au pesto et mozzarella

Pollo saltado ou
Ceviche de colin

Verduras saltadas
con qumoa roja

Saucisse de Toulouse
Ou omelette au fromage

Ecrasé de pomme de terre
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Gestionnaire: Mr Naoun
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Chef de cuisine: Mr Siau G%




COLLEGE PIERRE LABITRIE

Semaine 25 du 15 au 19 juin

LUNDI

MARDI

VENDREDI

Mesclun de jeunes pousses aux
des de brebis et aux noix
7,810

Melon ou pastéque

" Ensalada criola

10

Salade composée

Ou taboulé oriental
1,7,10

Cordon bleu de dinde

Ou croustillant cheddar
Haricot verts persillés

Lasagnes de légumes
Au pesto et mozzarella

Pollo saltado ou
Ceviche de colin
Verduras saltadas

Saucisse de Toulouse
Ou omelette au fromage
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Fromage Yaourt bio Arooz con leche Birea ghact
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Gestionnaire: Mr Naoun

Chef de cuisine: Mr Siaﬁ G%




